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Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia

CIRCULAR N°®001 - 2017
SGR17C05288

INSTRUCTIVO PARA LA APLICACION DE LA RESOLUCION O3 DE 2017 DEL
COMITE NACIONAL DE CAFETEROS - MEDIDAS TEMPORALES PREVENTIVAS
DE EXPORTACION DE CAFE AL MERCADO DE JAPON

PARA: Exportadores de Café al Mercado de Japén, Inspectores
Cafeteros, Almacafé S.A, Clientes, Agentes de Aduana y demas
interesados,

ASUNTO: Instructivo para la aplicacién de la Resolucion 03 de mayo 11 de

2017 expedida por el Comité Nacional de Cafeteros. “Por la cual
se dictan medidas temporales de prevencion para el control y
autocontrol, para garantizar la calidad del café para exportacion
al mercado de Japén”

FECHA: 22 de Mayo de 2017

La Federacion Nacional de Cafeteros de Colombia (en adelante, la "FNC"), en virtud
de la Resolucion 03 de mayo 11 de 2017 expedida por el Comité Nacional de
Cafeteros, se permite impartir las siguientes instrucciones a los Exportadores de
Café al Mercado de Japén, Inspectores Cafeteros, Almacafé S.A, Clientes, Agentes
de Aduana y demas interesados, para |la aplicacién de las estas medidas y controles
sobre la Calidad de Café de exportacién al mercado de Japén.

1. Antecedentes de la Resolucion 03 de 2017 por la cual se adoptan
medidas temporales preventivas de control y autocontrol para el café de
exportacion a Japén.

Japon constituye el tercer destino de mayor importancia en las exportaciones de
café de Colombia'. Dicho pais, ha establecido estrictos controles y requisitos para la
importacion de productos alimenticios extranjeros, entre ellos el café, con el objeto de
garantizar criterios de calidad e inocuidad alimentaria®.

Durante la vigencia 2017, con respecto a las exportaciones de café al mercado
japonés, la FNC ha tenido conocimiento que se han presentado algunos hallazgos de
moléculas de agroquimicos - como el chlorpiryfos- en los controles de calidad del
café que realiza Japén al momento de la importacién a dicho pals, que pueden

i Para ol 2018 las axportacionas fuoron de 1,2 millonos do sacos de 60 kg (0 5% dael iotal exporiado)
* Vénsa: hitp/iwaw mhiw ga jplenglishfopics/foodsafety/index himi
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afectar la calidad del café para consumo bajo los estandares japoneses del Ministerio
de Salud, Bienestar y Labor de Japén - MHWL?,

Con el propésito de mantener el ritmo creciente y sostenido de desarrollo de la
economia colombiana con respecto a la exportacién de café al mercado japonés y
preservar los altos estandares de Calidad del Café Colombiano, el Comite Nacional
de Cafeteros, como ente rector de |a politica cafetera del pals y maxima instancia del
control de calidad del café, expidid la Resolucion 03 de 2017 que establece medidas
transitorias de prevencion, para el control y autocontrol que permitan garantizar la
calidad del café para exportacion al mercado de Japon.

2. Aplicacién de las medidas temporales preventivas de control vy
autocontrol para el café de exportacion a Japén.

De acuerdo con lo establecido en la Resolucion 03 de 2017 expedida por el Comité
Nacional, las medidas preventivas de control y autocontrol para las exportaciones de
café al mercado japonés (en adelante, "Medidas Preventivas de Control y
Autocontrol"), se deberan aplicar con base en lo siguiente:

() Las Medidas Preventivas de Control y Autocontrol empezaran a regir a
partir del 15 de junio de 2017 para todos los embarques de café con
destino al mercado japonés que zarpen a partir de esta fecha.

(i) Las Medidas Preventivas de Control y Autocontrol deberan ser
cumplidas por la Federacion Nacional de Cafeteros (Fondo Nacional del
Café) y todos los exportadores de café que pretendan exportar café con
destino al mercado japonés,

(i)  Las Medidas Preventivas de Control y Autocontrol seran aplicadas para
la exportacion de café verde en almendra Excelso y para la exportacion
de café de otras calidades como el denominado Producto de Colombia.
No se incluyen los cafés procesados.

(iv) Previa a la llegada del café al puerto de embarque, todos los
Exportadores de Café deberan hacer una prueba de laboratorio
aplicada en los términos y condiciones indicadas en el "Protocolo de
Control de la Calidad del Café para exportacion al mercado Japones
Versién 1™, es decir, que cumplan con el Protocolo de Anélisis con el
fin de verificar la conformidad de la muestra de café para la
determinacion de residuos de agroquimicos —particularmente la
molécula chlorpyrifos, empleando la técnica de multiresiduos, utilizando
cromatografia de gases con detector selectivo de masas (GC-MS/SIM),

" Renolicidn No 400 del MIHWI {Ministarios de Salud Bienesiar y labor de Japon) Mayo de 2000
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todo conforme a los niveles de tolerancia permitidos por el Gobierno
Japones.

(v)  El limite maximo de residuos (MRL) permitido por el Gobierno Japonés,
y que serd el referente para autorizar las exportaciones de Café de
Colombia con destino a dicho pais, es de 0,05 ppm (partes por millén)
de molécula chlorpiryfos presente en el café, Dicha revision sera
realizada en los puertos por donde se efectue la de exportacion, de
acuerdo a lo estipulado en el numeral 5 del presente instructivo™

3. De las pruebas de laboratorio.

Los analisis o pruebas se realizaran en laboratorios certificados en Colombia,
autorizados ante el organismo nacional acreditador respectivo, en el cumplimiento de
la norma ISO IEC 17025:2005, que hagan un analisis especifico de chlorpyrifos con
un nivel de resolucién igual o superior al limite maximo permitido por el Gobierno
Japonés del 0,05 ppm (partes por millén).

Para su referencia, se anexa (Anexo 1) una lista de algunos laboratorios acreditados
en Colombia que cumplen con la norma ISO IEC 17025:2005, y realizan el analisis
especifico de chlorpyrifos con un nivel de resolucién igual o superior al limite maximo
permitido por el Gobierno Japonés del 0,05 ppm (partes por millén).

El Exportador de Café, también, podra acudir a laboratorios del exterior, autorizados
ante el organismo nacional acreditador del respectivo pals, que cumplan con las
anteriores condiciones, Estos resultados de laboratorio deberan presentarse en
cualquiera de los idiomas avalados por la Organizacién Mundial del Comercio OMC,
es decir, espafol, inglés o francés,

El Exportador de Café deberd asumir de su propia cuenta, los costos de los
examenes de laboratorio que se apliquen y los riesgos, perjuicios e indemnizaciones
que se deriven de su no aplicacién, asi como de la veracidad de la informaciéon
entregada.

4. Procedimiento para toma de muestras de café por el exportador.
Con base en los términos y condiciones indicadas en el "Protocolo de Control de la
Calidad del Café para exportacién al mercado Japonés Version 1", el procedimiento
que se sugiere aplicar para la toma de la muestra de café que se sometera al analisis
de laboratorio, es el siguiente:

" Véase “Prolocolo de Contiol de la Calidad del Café para sxporincion al mercado japonds Varsldn 17 Fl Exportador de Cald debeid adoplar
como madida de auloconirol, Ia verificacion de Ia informacién con respecto o loa limitea maximons de tolerancia de las demas moléculan diferanions
al chiorpyrifos que aparezenn en ol reaullade de la prucba de labornlorio efectuado en viflud de In Resolucion 03 de 2017 {(Aiticula 23 del Decrelo
1421 da 1032)
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(i) Emplear una sola sonda de café especifica para esta tarea de muestreo.

(i) La sonda debera limpiarse con alcohol Metilico (Metanol), antes y después
del muestreo. Tome las precauciones necesarias para la salud del
operario,

(i) Se debera seleccionar al azar el 10% aproximado de las unidades basicas
de inspeccién para la toma de la muestra. A manera de ejemplo, de un
lote de 250 sacos se selecciona al azar una estiba (25 sacos) y de alli se
toma la muestra a enviar.

(iv)  Tome una muestra —incremento- por cada saco que compone el 10% del
lote a inspeccionar.

(v)  Toda la muestra que se obtiene es enviada a los laboratorios de analisis.
La cantidad aproximada que se obtendra es de alrededor de 1,0 Kg.

(vi) La identificacién de la muestra (etiqueta) debe colocarse fuera de la bolsa
que contiene la muestra de café verde en almendra, debe evitarse el
contacto de la muestra con materiales o productos que puedan
contaminarla.

(vii) Asegurese tanto de la integridad en el selle de |la bolsa como de su
adecuada proteccién para su manipulacion en el envio a los laboratorios
de analisis.

(viii) Emplear bolsas plasticas nuevas 6 empaques inertes,

5. Verificacién por parte de la inspeccion cafetera.

Los inspectores cafeteros, en cumplimiento de lo sefialado en los articulos 1,2, 3y 4
de la Resolucion 03 de 2017, cuyos embarques zarpen a partir del 15 de junio de
2017, deberan ademas de sus labores de control y vigilancia del producto en puerto,
exigir el certificado de examenes de laboratorio aplicados conforme a los términos v
condiciones indicadas en el “Protocolo de Control de la Calidad del Cafe para
exportacién al mercado Japonés Versién 1" y las demas disposiciones contenidas en
la Resolucion 03 de 2017,

Dicho certificado se exigira antes de que se realice la liquidacion de la contribucion
cafetera en puerto y debera estar anexo al Certificado de Repeso y a la Solicitud de
Autorizacién de Embarque — SAE. El Exportador de Café registrara en la casilla 130
‘descripcion de la mercancia" de la SAE, el resultado del examen de laboratorio
realizado para la prueba de la molécula chlorpyrifos por cada lote,

La Inspeccién Cafetera autorizara la exportacién del lote de café con destino al
mercado de Japén, una vez se verifique que el resultado de los examenes de
laboratorio cumpla con las condiciones a que hace referencia el numeral 2 partes i,
iv, y v, del presente documento.

De no cumplirse con estos requisitos, el lote de café no podra ser exportado al
mercado japones.
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6. Otras medidas preventivas.

Sin perjuicio de las Medidas Preventivas de Control y Autocontrol, los Exportadores
de Café podran disefar acciones de autocontrol en sus procesos sobre el café que
pretenda exportar al mercado Japonés.

Todos los demas controles sobre la calidad del café y las normas que sobre la
materia se han expedido continuaran aplicandose en su integridad, salvo las
modificaciones derivadas de la Resolucién 03 de 2017.

Cualguier duda sobre la aplicaciéon de los examenes de laboratorio podrd ser
consultada con Rodrigo Alarcon Suarez -Coordinador Laboratorio de Calidades
Oficina Central de Almacafe:

Correo electrénico: rodrigo.alarcon@almacafe.com.co
Direccién Calle 73 #8-13 Piso 2 Torre B

Teléfono No. 57 (1) 3136685- 3136600 Ext. 1165
www.almacafe.com.co.

De igual forma en cada una de las inspecciones cafeteras con el respectivo inspector
cafetero de |a jurisdiccién de Santa Marta, Buenaventura y/o Cartagena.

Cordialmente,

.'i : - "' : ‘ y
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MARIA APARICIO CAMMAERT
Secretaria General
Federacién Nacional de Cafeteros
Ravisd
Nicolas Pérez Marulanda - Asesor del Goblerno en Asunlos Cn&?pn

Ligia Halana Borrera Restrapo = Diraciora Juridica de la FNC
Mario Eduarde Vaga Ron -Gerenle Comercial (e) de la FNC

Elabord

Lina Marin Tamayo Berrio = Abogada S Jurldu:n F)\l

Yolanda Bullrago area IC1 = 5 G, FNC C@'
Estoban Ordofez Simmonds = Director ir.n Comarcial = Gerencia Comarcial FN

Raodrigo Alarcén Suarez -Coordinador L bufnmrln de Calidades Oficina Central de - Almacafé

Anexo 1 Lista de referencia a maye de 2017 do algunos laboratorios certificados en Colombia, que cum
exigancias dal Geblerno Japonés
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Anexo 1

Lista de referencia a mayo de 2017 de algunos laboratorios certificados en
Colombia, que cumplen con las exigencias del Gobierno Japonés

- Universidad Industrial de Santander
Laboratorio de Cromatografia
Dra. Elena Stashenko
Carrera 27 calle 9. Ciudadela Universitaria
Edificio 45 CENIVAM, CROM-MASS.
Blogue A, segundo piso.
Entrada por |la carrera 30.
Bucaramanga (Santander)
Email: labcromauis@yahoo.com / labcromauis@Gmail.com
Tel: (7) 6344000 Ext: 1140-1137
Contacto: Deyanira Caballero

. Primoris
www, primoris-lab.com
Calle BO Autopista Bogota - Medellin, Km, 2,5, Via parcelas
Cota, Cundinamarca
Tel: (1) 8767226
Contacto: Juan Carlos Quintero
Email: juancarlos.quintero@fytolab.co
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